KABYSSEN

Book pa: T. 6015 6232

W )ttty

15. NOVEMBER | 18:00

Prosecco serveret med

Panipuri
med fyld af svampe,
skalottelgg og karse

Rugbrgd, blda kornblomst, havtot

Bagt knoldselleri, malt, bacon
timian

Forret:
Fransk Iggsuppe med salvie,
hjemmekogte Lima-bgnner og sprad
vesterhavsost.

Hovedret

Dansk dadyr, sauce blanquette med
lgvstikke, broccoli og hokkaido
graeskarpuré.

Dessert

Parfait af lokale ferskner fra Sletten,
ferskencoulis og knas.

Velkomst, snacks - menu kr 495,-
Vin menu til 3 retter kr 335, -
Pinot gris - Rhone - Australsk tawny



