
KABYSSEN BYDER PÅ

SKALDYRSAFTEN
LØRDAG DEN 26. OKTOBER 2024 KL. 17.00

- ET  FESTMÅLTID kreeret af de to gæstekokke,
Jacob Stougaard og Jesper Lund.
De fleste af os kender dem! Jesper fra Sletten Fiskehus og 
Jacob, tidligere hovmester i Kabyssen og nu ejendomsmægler, 
har kendt hinanden siden 13-årsalderen, hvor de arbejdede 
sammen som opvaskere på Sletten Kro. Her færdiggjorde de 
begge deres tjener- og kokkeuddannelse og opbyggede
samtidigt et livslangt venskab. 

I samråd med Kabyssens nuværende hovmester Jakob (med k)
er der skabt et festarrangement, som uden tvivl vil trække fulde 
huse. Der lægges op til en eksklusiv og samtidig rigtig
fornøjelig aften, som starter med bobler og østers og efter-
følges af en lækker skaldyrsmenu, hvor retterne - én af gan-
gen - bringes direkte til bordet. Som afslutning serveres en lille 
dessert.

Jesper og Jacob føler qua deres nuværen-
de erhverv og tidligere virke i Sletten en 
stor tilknytning til Sletten Bådeklub og ikke 
mindst mange af klubbens medlemmer. 
De ønsker alene at være med til at skabe 
en aften, som kan bringe lidt fest og glæde, 
nu hvor vi alle går den mørkere tid i møde. 
De stiller derfor al deres ekspertise og tid 
helt gratis til rådighed og har fået Danbolig 
til at sponsere et glas bobler, hvorfor dette 
skaldyrsarrangment kan tilbydes til kun
kr. 550,-

EFTER MIDDAGEN FESTER 
VI VIDERE TIL MUSIK OG 
GODE DRINKS.

BINDENDE TILMELDING 
FORETAGES I KABYSSEN 
SAMT PÅ TLF. 60 15 62 32 
SENEST DEN 21. OKTOBER

MENU
 

BOBLER & ØSTERS

•

1/2 DANSK SORTHUMMER À LA JACOB

FISKEHUSETS KOGTE JOMFRUHUMMERE

SØKOGTE NORSØREJER

KOGTE KREBS

STEGTE PRAWNS M/CHILI & KORIANDER

HVIDVINSDAMPEDE MUSLINGER

M/URTER & FRITES

hertil serveres

2 SLAGS BRØD, ØKO SALTET SMØR

GRILLEDE CITRONER

AIOLI, SAUCE VERTE, THOUSAND ISLAND

SALAT

•

CRÈME BRÛLÉE

KR 550,- PR. PERSON

Alt ovenstående er inkl. i prisen. 
Diverse drikkevarer samt et udvalg af specialindkøbte vine, som denne 
menu fortjener, tilkøbes. Vi takker Danbolig for sponsering af bobler!


